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コ
ー
ル
ド
チ
ェ
ー
ン
の
役
割

～
ロ

ジ
ス
テ

ィ
ク

ス
の

視
点

か
ら
～

＋
個
人

の
商

品
選
択

の
行

動
分

析
技

法
に

つ
い
て

2
0
1
0
年

1
2
月
0
3
日

東
京
海

洋
大

学
流
通
情

報
工

学
科

兵
藤

哲
朗

コ
ー

ル
ド
チ

ェ
ー

ン
高

度
化
開

発
普

及
協

議
会

2

・
Fo

od
 M

ile
ag

e 
(F

oo
d 

M
ile

s)
世

界
一

・
輸

入
額

の
1割

を
占

め
る

・
よ

り
環

境
負

荷
の

小
さ

い
流

通
実

現
の

必
要

性
が

高
い

・
CO

2原
単

位
の

小
さ

い
モ

ー
ド

を
選

択

→
企

業
の

モ
ー

ド
選

択
行

動
と

整
合

す
る

か
？

・
「加

工
」
「
保

冷
」
で

TT
T（

Ti
m

e-
Te

m
pe

ra
tu

re
-T

ol
er

an
ce

）
条

件
操

作

→
よ

り
環

境
負

荷
小

さ
い

モ
ー

ド
へ

転
換

ロ
ジ

ス
テ

ィ
ク

ス
に

お
け

る
コ

ー
ル

ド
チ

ェ
ー

ン

○
価

格
下

落
率

の
実

態

・
海

外
生

産
が

多
い

家
電

製
品

に
着

目

・2
00

8年
9月

22
日

か
ら

同
年

11
月

10
日

ま
で

の
50

日
間

の
販

売
価

格
の

推
移

・
全

5
6
製

品
の

平
均

下
落

率
は

0
.2

5
％

/
日

（
7
.5

％
/
月

，
9
0
％

/
年

）

4

●
輸

送
モ

ー
ド

選
択

モ
デ

ル
の

構
築

Ⅰ
.輸

送
手

段
iの

コ
ス

ト
算

定
式

の
定

義

1 
m

3 あ
た

り
の

1回
の

国
際

輸
送

に
か

か
る

コ
ス

ト
算

定
式

を
、

次
の

よ
う

に
定

義
す

る

総
費

用
＝

輸
送

費
用

＋
価

値
低

減
費

用
＋

在
庫

費
用

輸
送

費
用

：
C i

［
万

円
／

m
3 ］

価
値

低
減

費
用

：
FC

i［
円

／
m

3 ］

在
庫

費
用

：S
PC

i
［
万

円
／

m
3 ］

i
i

i
i

SP
C

FC
C

TC
+

+
=

Ⅱ
.輸

送
モ

ー
ド

選
択

条
件

式
の

定
義

輸
送

モ
ー

ド
iと

jの
選

択
条

件
式

は
，

以
下

の
通

り
と

す
る

：
モ

ー
ド
i を

選
択

：モ
ー

ド
j を

選
択

j
i

TC
TC

<

j
i

TC
TC

>

3

輸
送

モ
ー

ド
選

択
モ

デ
ル

は
コ

ス
ト

算
定

式
と

選
択

条
件

式
に

て
構

成
さ

れ
る

●
海

上
－

航
空

国
際

貨
物

の
輸

送
モ

ー
ド

選
択

モ
デ

ル
の

構
築

（
家

電
製

品
）

陳
腐

化
率

と
保

冷
坪

井
・
兵

藤
・
脇

田
：
「物

流
費

用
を

考
慮

し
た

海
上

－
航

空
国

際
貨

物
輸

送
モ

ー
ド
選

択
モ

デ
ル

試
案

」
，

運
輸

政
策

研
究

，
V
o
l.1

2
, 
N
o
.4

, 
2
0
1
0
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6
築

地
市

場
に

お
け

る
取

引
量

の
構

成
率

8

豪
州

ミ
ナ

ミ
マ

グ
ロ

の
物

流
費

用
と

環
境

負
荷

●
輸

送
モ

ー
ド

選
択

モ
デ

ル
の

構
築

○
販

売
価

格
(P
R)

と
価

格
下

落
率

(A
TR

)の
関

係

・
東

京
か

ら
近

距
離

に
位

置
す

る
ア

ジ
ア

圏
へ

の
輸

送

→
価

格
下

落
費

用
の

影
響

が
少

な
く
海

上
輸

送
が

選
択

・
欧

米
な

ど
遠

方
へ

の
輸

送
は

所
要

日
数

差
が

大
き

い

→
価

格
下

落
費

用
に

影
響

し
航

空
輸

送
が

選
択

5 7

マ
グ

ロ
の

輸
送

方
法

・
生

鮮
：

航
空

（
１

週
間

程
度

）
・
冷

凍
：

船
（
漁

船
で

す
ぐ

に
-6

0℃
に

冷
凍

）
→

19
70

年
代

初
頭

に
冷

凍
技

術
確

立
→

1～
2年

の
保

存
に

十
分

堪
え

得
る
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コ
ー

ル
ド
チ

ェ
ー

ン
と

物
流

施
設

立
地

問
題

（
都

市
計

画
）

東
京

都
市

圏
の

コ
ー

ル
ド

チ
ェ

ー
ン

を
支

え
る

施
設

の
問

題

9

東
京

都
市

圏
物

資
流

動
調

査
（

H
16

）
か

ら

明
ら

か
と

な
る

首
都

圏
の

食
品

流
通
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首
都

圏
に

お
け

る
コ

ー
ル

ド
チ

ェ
ー

ン
施

設
の

適
切

な
配

置
・
姿

と
は

？

コ
ー

ル
ド
チ

ェ
ー

ン
と

時
間

管
理

＆
需

給
調

整
の

実
態

コ
ー

ル
ド

チ
ェ

ー
ン

の
役

割

－
よ

り
『
遠

く
か

ら
』
，

食
品

を
輸

送
［
空

間
調

整
］

－
貯

蔵
に

よ
り

需
給

バ
ラ

ン
ス

適
正

化
［
時

間
調

整
］

冷
凍

マ
グ

ロ
は

明
ら

か
に

年
末

出
荷

が
多

い

野
菜

は
ど

う
か

？
（
→

本
年

度
卒

論
で

分
析

中
）

→
東

京
中

央
卸

売
市

場
の

統
計

デ
ー

タ
（
ネ

ッ
ト

）

コ
ー

ル
ド

チ
ェ

ー
ン

の
在

庫
問

題

ht
tp

:/
/w

w
w

.m
lit

.g
o.

jp
/s

ei
sa

ku
to

ka
ts

u/
fr

ei
gh

t/
se

is
ak

ut
ok

at
su

_f
re

ig
ht

_t
k2

_0
00

00
2.

ht
m

l
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横
軸

（
年

月
）
：縦

軸
（
取

扱
量

［
kg

］）

横
軸

（
年

月
）
：
青

線
（
取

扱
量

［
kg

］
：縦

軸
左

）
：
赤

線
（
価

格
［
円

／
kg

］
：縦

軸
右

）

横
軸

（
年

月
）
：縦

軸
（
取

扱
量

［
kg

］）

横
軸

（
年

月
）
：
青

線
（
取

扱
量

［
kg

］
：縦

軸
左

）
：
赤

線
（
価

格
［
円

／
kg

］
：縦

軸
右

）

横
軸

（
年

月
）
：縦

軸
（
取

扱
量

［
kg

］）

横
軸

（
年

月
）
：
青

線
（
取

扱
量

［
kg

］
：縦

軸
左

）
：
赤

線
（
価

格
［
円

／
kg

］
：縦

軸
右

）

横
軸

（
年

月
）
：縦

軸
（
取

扱
量

［
kg

］）

横
軸

（
年

月
）
：
青

線
（
取

扱
量

［
kg

］
：縦

軸
左

）
：
赤

線
（
価

格
［
円

／
kg

］
：縦

軸
右

）
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横
軸

（
年

月
）
：縦

軸
（
取

扱
量

［
kg

］）

横
軸

（
年

月
）
：
青

線
（
取

扱
量

［
kg

］
：縦

軸
左

）
：
赤

線
（
価

格
［
円

／
kg

］
：縦

軸
右

）

平
均

輸
送

距
離

（
縦

軸
：
km

）
の

月
別

変
動

（
環

境
負

荷
量

に
概

ね
比

例
？

）

こ
れ

に
コ

ー
ル

ド
チ

ェ
ー

ン
有

無
の

輸
送

・
在

庫
の

環
境

負
荷

量
を

組
み

合
わ

せ
て

み
た

い
…

横
軸

（
年

月
）
：縦

軸
（
取

扱
量

［
kg

］）

横
軸

（
年

月
）
：
青

線
（
取

扱
量

［
kg

］
：縦

軸
左

）
：
赤

線
（
価

格
［
円

／
kg

］
：縦

軸
右

）

横
軸

（
年

月
）
：縦

軸
（
取

扱
量

［
kg

］）

横
軸

（
年

月
）
：
青

線
（
取

扱
量

［
kg

］
：縦

軸
左

）
：
赤

線
（
価

格
［
円

／
kg

］
：縦

軸
右

）
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ノ
ル

ウ
ェ

イ
鯖

の
効

用
を
V N

国
内

鯖
の

効
用

を
V J

と
す

る

そ
れ

ぞ
れ

の
効

用
式

は
以

下
の

通
り

ロ
ジ

ッ
ト

モ
デ

ル
に

よ
る

鯖
選

択
モ

デ
ル

の
構

築
例

（
鈴

木
・
渡

辺
・
鈴

木
）

N
N

N
pr

ic
e

Z
V

⋅
−

=
θ

J
J

J
pr

ic
e

Z
V

⋅
−

=
θ

Z N
は

，
ノ

ル
ウ

ェ
イ

鯖
の

重

量
あ

た
り

の
「
価

値
」 J

N

N

V
V

V

N
e

e
e

P
+

=
ノ

ル
ウ

ェ
イ

鯖
の

選
択

確
率

は
右

式
の

通
り

変
数

パ
ラ

メ
ー

タ
t値

∆Z
1.

26
(4

.8
8)

価
格
［

円
／

g］
-3

.5
9

(6
.2

4)

尤
度

比
0.

27
5

サ
ン

プ
ル
数

16
8

ア
ン

ケ
ー

ト
結

果
を

デ
ー

タ
化

し
，

そ
れ

を
用

い
た

パ
ラ

メ
ー

タ
推

定
結

果

消
費

者
行

動
の

調
査

方
法

に
つ

い
て

－
Re

ve
al

ed
 P

re
fe

re
nc

e（
実

行
動

デ
ー

タ
）
：

実
際

の
行

動
結

果
（
昨

日
の

一
日

の
動

き
な

ど
）

・
情

報
は

正
確

，
し

か
し

変
数

の
ば

ら
つ

き
が

適
切

で
な

く

モ
デ

ル
推

定
に

困
難

を
来

す
こ

と
が

少
な

く
な

い

－
St

at
ed

 P
re

fe
re

nc
e（

意
識

デ
ー

タ
）
：

仮
想

条
件

に
つ

い
て

，
選

択
結

果
を

問
う

・
デ

ー
タ

の
設

定
を

適
切

に
行

う
こ

と
が

で
き

る
（
実

験
計

画
法

な
ど

を
援

用
）

・
あ

く
ま

で
「
仮

想
」
な

の
で

，
実

行
動

と
乖

離
（リ

ニ
ア

新
幹

線
な

ど
）

食
品

の
官

能
試

験
は

ど
ち

ら
か

？

RP
の

よ
う

だ
が

，
本

当
に

そ
の

食
品

を
ス

ー
パ

ー
で

買
っ

て
く
れ

る
か

？

→
店

内
の

広
告

，
盛

り
つ

け
，

他
商

品
と

の
差

別
化

な
ど

の
条

件
が

欠
け

る

と
い

う
実

態
を

勘
案

す
る

と
，

SP
 か

？

→
で

あ
れ

ば
，

よ
り

慎
重

な
実

験
環

境
の

設
定

が
不

可
欠

で
あ

ろ
う

r
r

r
r

co
st

tim
e

V
θ

θ
θ

+
−

−
=

2
1

b
b

b
b

co
st

tim
e

V
θ

θ
θ

+
−

−
=

2
1

c
c

c
co

st
tim

e
V

2
1

θ
θ

−
−

=

離
散

選
択

モ
デ

ル
（

di
sc

re
te

 c
ho

ic
e 

m
od

el
）
は

，
交

通
需

要
予

測
分

野
の

標
準

的
な

手
法

で
，

19
70

年
代

か
ら

米
国

で
適

用
が

進
め

ら
れ

た
．

→
S.

F.
の

BA
RT

予
測

→
U

CB
の

M
cF

ad
de

nノ
ー

ベ
ル

賞
（

20
00

年
）

鉄
道

（
ra

il）
，

バ
ス

（
bu

s）
，

車
（

ca
r）

の
3手

段
の

間
の

交
通

手
段

分
担

モ
デ

ル
各

手
段

の
効

用
を

右
式

と
す

る
．

説
明

変
数

は
時

間
と

費
用

c
b

r

r

V
V

V

V

r
e

e
e

e
P

+
+

=
例

え
ば

，
鉄

道
の

選
択

確
率

は
右

式
と

な
る

の
で

，
選

択
結

果
を

用
い

て
パ

ラ
メ

ー
タ

推
定

を
行

う

消
費

者
の

離
散

選
択

モ
デ

ル
と

消
費

物
の

価
値

計
測

ノ
ル

ウ
ェ

イ
鯖

の
相

対
価

値
を

貨
幣

で
計

る J
J

N
N

pr
ic

e
Z

pr
ic

e
Z

⋅
−

=
⋅

−
θ

θ
ノ

ル
ウ

ェ
イ

と
日

本
産

で
効

用
に

差
が

な
い

状
況

を
想

定
す

る

(
)

pr
ic

e
pr

ic
e

pr
ic

e
Z

J
N

∆⋅
=

−
=

∆
θ

θ

品
質

の
差

（
△

Z）
が

価
格

差
（
△

pr
ic

e）
で

補
償

さ
れ

る
こ

と
を

考
え

れ
ば

，

品
質

差
に

相
当

す
る

価
格

差
は

，
以

下
の

式
で

計
算

で
き

る

pr
ic

e
Z

∆
=

∆
θ

パ
ラ

メ
ー

タ
推

定
結

果
か

ら
，

［円
／

g］

で
あ

り
，

ア
ン

ケ
ー

ト
で

用
い

ら
れ

た
鯖

重
量

，
28

0［
g］

を
想

定
す

れ
ば

，

消
費

者
は

ノ
ル

ウ
ェ

イ
産

の
鯖

に
は

，
日

本
産

に
比

べ
，

約
98

円
，

高
い

値
段

（
支

払
い

意
思

額
）
を

有
し

て
い

る
こ

と
が

わ
か

る

35
1

.0
59.3

26.1
=

=
∆

θ
Z
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20
11

.2
. 2

 
春

日

冷
凍

流
通

食
品

の
流

通
実

態
と

課
題

国
立

医
薬

品
食

品
衛

生
研

究
所

食
品

衛
生

管
理

部

春
日

文
子

20
11

.2
. 2

 
春

日

本
日

の
話

題

1.
冷

凍
食

品
の

微
生

物
規

格
基

準
検

討
の

た
め

の
厚

生
労

働
科

学
研

究
の

概
要

2.
食

品
の

微
生

物
規

格
に

関
す

る
国

際
動

向

20
11

.2
. 2

 
春

日

冷
凍

食
品

と
そ

れ
以

外
の

冷
凍

流
通

食
品

の
違

い

冷
凍

食
品

そ
の

他
の

冷
凍

流
通

食
品

定
義

製
造

し
、

又
は

加
工

し
た

食
品

（
清

涼
飲

料
水

、
食

肉
製

品
、

鯨
肉

製
品

、
魚

肉
ね

り
製

品
、

ゆ
で

だ
こ

及
び

ゆ
で

が
に

を
除

く
）
及

び
切

り
身

又
は

む
き

身
に

し
た

鮮
魚

類
（
生

か
き

を
除

く
）
を

凍
結

さ
せ

た
も

の
で

あ
っ

て
、

容
器

包
装

に
入

れ
ら

れ
た

も
の

出
荷

時
は

冷
凍

状
態

で
あ

る
が

流
通

過
程

で
保

存
温

度
条

件
が

変
更

さ
れ

、
冷

凍
・
冷

蔵
・
常

温
で

販
売

さ
れ

る
食

品

成
分

規
格

あ
り

（
表

２
）

な
し

保
存

基
準

あ
り

（
-
1
5
℃

以
下

）
な

し

流
通

形
態

出
荷

時
の

冷
凍

状
態

の
ま

ま
、

他
の

温
度

帯
に

変
更

し
て

は
な

ら
な

い
出

荷
時

は
冷

凍
状

態
で

あ
る

が
、

流
通

過
程

で
保

存
温

度
条

件
が

変
更

さ
れ

る

販
売

時
の

温
度

-
1
5
℃

以
下

冷
凍

・
冷

蔵
・
常

温

販
売

時
の

状
態

小
分

け
し

て
は

な
ら

な
い

小
分

け
さ

れ
る

こ
と

が
あ

る

20
11

.2
. 2

 
春

日

背
景

（
そ

の
１

）

少
な

く
と

も
出

荷
時

に
は

冷
凍

状
態

で
あ

る
食

品
（
冷

凍
流

通
食

品
）

冷
凍

食
品

⇒
保

存
基

準
、

成
分

規
格

あ
り

国
産

冷
凍

食
品

⇒
種

類
、

流
通

量
の

統
計

あ
り

輸
入

冷
凍

食
品

⇒
詳

細
統

計
な

し

－
15

℃
以

上
の

温
度

で
冷

凍
さ

れ
て

い
る

凍
結

食
品

⇒
保

存
基

準
、

成
分

規
格

、
統

計
、

衛
生

実
態

調
査

な
し

フ
ロ

ー
ズ

ン
チ

ル
ド

食
品

、
そ

の
他

⇒
保

存
基

準
、

成
分

規
格

、
統

計
、

衛
生

実
態

調
査

な
し
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20
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.2
. 2

 
春

日

背
景

（
そ

の
２

）

平
成

17
年

、
冷

凍
パ

ン
生

地
の

冷
凍

食
品

成
分

規
格

の
変

更
に

つ
い

て
、

厚
生

労
働

省
か

ら
内

閣
府

食
品

安
全

委
員

会
に

諮
問

海
外

か
ら

日
本

へ
の

冷
凍

パ
ン

生
地

の
輸

出
に

関
し

、
原

材
料

を
非

加
熱

、
非

洗
浄

の
食

品
に

対
し

E
.c

ol
i陰

性
を

求
め

る
の

は
非

合
理

と
の

ク
レ

ー
ム

冷
凍

パ
ン

生
地

の
成

分
規

格
か

ら
E.

co
li陰

性
の

規
格

を
は

ず
し

て
も

、
リ

ス
ク

が
増

え
る

と
は

考
え

ら
れ

な
い

と
の

評
価

結
果

同
時

に
食

品
安

全
委

員
会

か
ら

は
、

今
後

冷
凍

パ
ン

生
地

以
外

の
冷

凍
食

品
の

成
分

規
格

を
見

直
す

場
合

に
は

、
冷

凍
食

品
の

規
格

基
準

全
体

の
考

え
方

に
つ

い
て

整
理

す
る

よ
う

要
望

し
か

し
冷

凍
流

通
食

品
の

微
生

物
汚

染
状

況
に

よ
っ

て
は

、
将

来
、

「
冷

凍
食

品
」
に

限
ら

ず
、

冷
凍

流
通

食
品

全
体

の
規

格
基

準
を

考
え

直
す

必
要

も
？

20
11

.2
. 2

 
春

日

１
．

冷
凍

食
品

の
安

全
性

確
保

に
関

す
る

研
究

（
食

品
の

安
心

・
安

全
確

保
推

進
研

究
事

業
）

平
成

１
９

～
２

１
年

度

研
究

代
表

者
：

春
日

文
子

（
国

立
医

薬
品

食
品

衛
生

研
究

所
）

研
究

分
担

者
：

小
沼

博
隆

（
東

海
大

学
海

洋
学

部
）

岡
田

由
美

子
（
国

立
医

薬
品

食
品

衛
生

研
究

所
）

協
力

研
究

機
関

：
日

本
冷

凍
食

品
検

査
協

会
、

日
本

食
品

分
析

セ
ン

タ
ー

、
静

岡
県

環
境

衛
生

科
学

研
究

所
、

東
海

大
学

短
期

大
学

部
、

中
部

衛
生

検
査

セ
ン

タ
ー

、
三

菱
総

合
研

究
所

、
日

本
冷

凍
食

品
協

会
、

日
本

チ
ェ

ー
ン

ス
ト

ア
協

会
、

流
通

企
業

、
保

健
所

、
他

20
11

.2
. 2

 
春

日

冷
凍

食
品

の
成

分
規

格

冷
凍

食
品

の
分

類
成

分
規

格

無
加

熱
摂

取
冷

凍
食

品
・
生

菌
数

1
0
0
,0

0
0
/
g以

下
・
大

腸
菌

群
陰

性

加
熱

後
摂

取
冷

凍
食

品
凍

結
直

前
加

熱
・
生

菌
数

1
0
0
,0

0
0
/
g以

下
・
大

腸
菌

群
陰

性

凍
結

直
前

未
加

熱
・
生

菌
数

3
,0

0
0
,0

0
0
/
g以

下
・
E
. 
co

li陰
性

生
食

用
冷

凍
鮮

魚
介

類
・
生

菌
数

1
0
0
,0

0
0
/
g以

下
・
大

腸
菌

群
陰

性
・
腸

炎
ﾋ
ﾞﾌ

ﾞﾘ
ｵ

最
確

数
10

0
以

下

20
11

.2
. 2

 
春

日

研
究

の
必

要
性

輸
入

冷
凍

食
品

や
冷

凍
食

品
以

外
の

冷
凍

流
通

食
品

の
流

通
実

態
や

微
生

物
汚

染
実

態
を

把
握

す
る

必
要

が
あ

る

冷
凍

流
通

食
品

の
微

生
物

汚
染

状
況

に
よ

っ
て

は
、

将
来

、
冷

凍
食

品
の

定
義

の
見

直
し

も
含

め
、

冷
凍

流
通

食
品

全
体

の
規

格
基

準
を

考
え

直
す

必
要

が
出

て
く
る

可
能

性
も

あ
る

冷
凍

流
通

食
品

全
体

の
規

格
基

準
再

検
討

の
た

め
の

基
礎

研
究

が
必

要
で

あ
る
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春

日

研
究

班
に

お
け

る
冷

凍
流

通
食

品
の

便
宜

上
の

分
類

当
研

究
班

で
の

呼
称

販
売

時
の

温
度

帯

冷
凍

食
品

-
1
5
℃

以
下

凍
結

品
-
15

～
-5

℃

フ
ロ

ー
ズ

ン
チ

ル
ド

（
冷

凍
チ

ル
ド

）
-
5～

10
℃

フ
ロ

ー
ズ

ン
ド

ラ
イ

（
冷

凍
ド

ラ
イ

）
1
0
℃

以
上

20
11

.2
. 2

 
春

日

冷
凍

食
品

以
外

の
冷

凍
流

通
食

品
の

例

餃
子

や
コ

ロ
ッ

ケ
の

よ
う

に
、

同
一

食
品

で
あ

っ
て

も
小

売
店

の
販

売
方

針
に

よ
っ

て
異

な
る

温
度

帯
で

販
売

さ
れ

て
い

る
も

の
も

あ
る

季
節

性
の

あ
る

食
品

（お
せ

ち
や

ク
リ

ス
マ

ス
ケ

ー
キ

な
ど

）
は

、
需

要
集

中
時

（
正

月
や

ク
リ

ス
マ

ス
な

ど
）
の

前
に

大
量

生
産

、
冷

凍
保

存
し

て
お

き
、

需
要

集
中

時
に

一
斉

に
保

存
温

度
条

件
を

変
更

し
て

販
売

さ
れ

る
が

、
そ

の
他

の
時

期
で

は
、

需
要

に
応

じ
て

生
産

し
、

冷
凍

保
存

を
行

わ
ず

、
流

通
、

販
売

さ
れ

る

食
品

の
例

小
分

け
の

例

凍
結

品
(-

1
5
～

-5
℃

)
白

身
魚

フ
ラ

イ
、

魚
切

り
身

、
刺

身
用

魚
、

む
き

え
び

、
か

に
風

味
か

ま
ぼ

こ
、

シ
ー

フ
ー

ド
ミ

ッ
ク

ス
、

鮭
フ

レ
ー

ク
、

グ
ラ

タ
ン

、
餃

子
、

コ
ロ

ッ
ケ

ホ
タ

テ
、

エ
ビ

、
生

食
用

ず
わ

い
が

に

フ
ロ

ー
ズ

ン
チ

ル
ド

(-
5
～

10
℃

)
肉

ま
ん

、
鯛

焼
き

、
ア

ジ
の

開
き

、
ち

り
め

ん
、

し
し

ゃ
も

、
刺

身
用

イ
カ

そ
う

め
ん

、
う

な
ぎ

蒲
焼

、
焼

き
鳥

、
フ

ラ
ン

ク
フ

ル
ト

、
ド

ー
ナ

ツ
、

餃
子

、
コ

ロ
ッ

ケ

鶏
だ

ん
ご

、
ロ

ー
ル

キ
ャ

ベ
ツ

、
寿

司
ネ

タ

フ
ロ

ー
ズ

ン
ド

ラ
イ

(1
0
℃

以
上

)
乾

燥
珍

味
類

、
焼

魚
類

、
棒

タ
ラ

、
大

福
、

み
た

ら
し

団
子

お
は

ぎ
、

ラ
イ

チ

20
11

.2
. 2

 
春

日

研
究

の
概

要

1.
冷

凍
食

品
以

外
の

冷
凍

流
通

食
品

お
よ

び
輸

入
冷

凍
食

品
の

流
通

実
態

調
査

2.
冷

凍
流

通
食

品
の

微
生

物
汚

染
実

態
調

査

3.
各

種
冷

凍
・
冷

蔵
温

度
帯

で
の

食
品

保
存

試
験

に
よ

る
微

生
物

挙
動

の
研

究

4.
諸

外
国

の
微

生
物

規
格

基
準

の
調

査

20
11

.2
. 2

 
春

日

冷
凍

流
通

食
品

の
保

存
温

度

常
温

販
売

品

冷
凍

食
品

フ
ロ

ー
ズ

ン
チ

ル
ド

凍
結

食
品

１
０

℃

－
１

５
℃

－
５

℃

０
℃

出
荷

流
通

販
売

＊
事

実
上

、
冷

凍
食

品
と

そ
れ

以
外

の
冷

凍
流

通
食

品
を

選
択

す
る

の
は

、
製

造
業

者
＊

事
実

上
、

冷
凍

食
品

と
そ

れ
以

外
の

冷
凍

流
通

食
品

を
選

択
す

る
の

は
、

製
造

業
者

で
あ

る
で

あ
る

＊
流

通
の

各
段

階
で

、
保

存
温

度
条

件
が

変
更

さ
れ

て
い

る
＊

流
通

の
各

段
階

で
、

保
存

温
度

条
件

が
変

更
さ

れ
て

い
る

＊
冷

凍
状

態
で

出
荷

さ
れ

た
食

品
を

保
存

温
度

条
件

変
更

し
て

販
売

す
る

こ
と

の
メ

リ
ッ

＊
冷

凍
状

態
で

出
荷

さ
れ

た
食

品
を

保
存

温
度

条
件

変
更

し
て

販
売

す
る

こ
と

の
メ

リ
ッ

ト
は

、
メ

ー
カ

ー
、

納
入

先
小

売
店

、
消

費
者

そ
れ

ぞ
れ

に
あ

り
、

多
様

で
あ

る
ト

は
、

メ
ー

カ
ー

、
納

入
先

小
売

店
、

消
費

者
そ

れ
ぞ

れ
に

あ
り

、
多

様
で

あ
る
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春

日

輸
入

冷
凍

食
品

の
数

量
の

把
握

厚
生

労
働

省
「
輸

入
食

品
監

視
統

計
」
：
平

成
18

年
の

冷
凍

食
品

に
関

す
る

品
目

別
国

別
輸

入
数

量
総

量
14

3.
7万

ト
ン

(社
)日

本
冷

凍
食

品
協

会
「
冷

凍
食

品
統

計
デ

ー
タ

」
：
平

成
18

年
国

内
冷

凍
食

品
生

産
数

量
15

4.
5万

ト
ン

平
成

18
年

の
国

内
に

お
け

る
冷

凍
食

品
の

流
通

数
量

は
計

29
8.

2万
ト

ン
、

う
ち

輸
入

冷
凍

食
品

が
約

48
％

一
方

、
輸

入
冷

凍
食

品
の

詳
細

品
目

別
数

量
と

、
冷

凍
食

品
以

外
の

冷
凍

流
通

食
品

の
流

通
数

量
を

定
量

的
に

把
握

す
る

こ
と

は
困

難
財

務
省

「貿
易

統
計

」に
は

“冷
凍

食
品

が
含

ま
れ

る
品

目
お

よ
び

調
理

冷
凍

食
品

が
含

ま
れ

る
品

目
”

「
貿

易
統

計
」と

「
冷

凍
食

品
統

計
デ

ー
タ

」の
品

目
が

不
一

致

概
略

的
に

は
無

視
で

き
な

い
数

量
の

冷
凍

食
品

以
外

の
冷

凍
流

通
食

品
が

販
売

さ
れ

て
お

り
、

相
当

の
伸

び
で

の
増

加
が

推
測

さ
れ

る

20
11

.2
. 2

 
春

日

0

2
0

4
0

6
0

8
0

1
0
0

冷凍(５０)

チルド(４８)

冷凍(７２)

チルド(５８)

冷凍(４６)

チルド(３１)

冷凍(３０)

チルド(４９)

冷凍(６)

チルド(６)

魚
介

類
惣

菜
揚

げ
物

洋
生

菓
子

果
実

類

食
品

カ
テ

ゴ
リ

ー
(検

体
数

）

%

E
n
te

ro
b
a
c
te

ri
a
c
e
a
e

E
.c

o
li

S
. 

a
u
re

u
s

S
a
lm

o
n
e
ll
a

V
ib

ri
o

冷
凍

流
通

食
品

の
微

生
物

汚
染

実
態

：
冷

凍
及

び
フ

ロ
ー

ズ
ン

チ
ル

ド
食

品
か

ら
の

衛
生

指
標

菌
及

び
病

原
菌

分
離

状
況 ＊

＊

＊
＊ ＊

＊
：
チ

ル
ド

食
品

の
汚

染
率

が
冷

凍
食

品
よ

り
有

意
に

高
い

も
の

。
＊

：
p<

0.
05

, ＊
＊

：
p<

0.
01

20
11

.2
. 2

 
春

日

冷
凍

食
品

以
外

の
冷

凍
流

通
食

品
の

流
通

量

同
一

食
品

で
あ

っ
て

も
、

季
節

や
小

売
店

の
販

売
方

針
や

販
売

状
況

（
回

転
率

な
ど

）
に

よ
っ

て
、

冷
凍

流
通

食
品

と
し

て
販

売
さ

れ
る

か
否

か
が

異
な

る
場

合
が

あ
る

⇒
食

品
群

の
観

点
か

ら
、

冷
凍

食
品

以
外

の
冷

凍
流

通
食

品
の

流
通

数
量

を
把

握
す

る
こ

と
が

困
難

凍
流

通
食

品
の

保
存

温
度

条
件

変
更

タ
イ

ミ
ン

グ
は

、
流

通
と

小
売

店
・
外

食
産

業
の

事
情

に
よ

り
決

ま
る

⇒
流

通
や

小
売

店
、

外
食

産
業

と
い

っ
た

サ
プ

ラ
イ

チ
ェ

ー
ン

に
お

け
る

特
定

の
段

階
の

大
手

事
業

者
数

社
に

ヒ
ア

リ
ン

グ
を

実
施

す
る

こ
と

に
よ

っ
て

、
冷

凍
食

品
以

外
の

冷
凍

流
通

食
品

の
流

通
数

量
を

包
括

的
に

捕
捉

す
る

こ
と

も
困

難

20
11

.2
. 2

 
春

日

0

2
0

4
0

6
0

8
0

1
0

0

冷
凍

（
7

1
）

凍
結

（
4

5
）

冷
凍

(7
3

)
凍

結
(6

8
)

冷
凍

（
5

5
）

凍
結

（
5

2
）

魚
介

類
揚

げ
物

飲
茶

食
品

カ
テ

ゴ
リ

ー
(検

体
数

）

％

E
n
te

ro
b
a
c
te

ri
a
c
e
a
e

E
.c

o
li

S
.a

u
re

u
s

S
a
lm

o
n
e
ll
a

V
ib

ri
o

＊ ＊
＊ ＊

＊
＊

＊
：
凍

結
食

品
の

汚
染

率
が

冷
凍

食
品

よ
り

有
意

に
高

い
も

の
。

＊
：p

<0
.0

5,
 ＊

＊
：

p<
0.

01

冷
凍

流
通

食
品

の
微

生
物

汚
染

実
態

：
冷

凍
及

び
凍

結
食

品
か

ら
の

衛
生

指
標

菌
及

び
病

原
菌

分
離

状
況
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春

日

海
外

の
食

品
微

生
物

規
格

に
関

す
る

調
査

政
府

等
の

公
開

資
料

に

基
づ

く
調

査

微
生

物
規

格
基

準
の

あ
る

食
品

の
分

類

フ
ー

ド
チ

ェ
ー

ン
に

お
け

る
適

用
箇

所

規
格

基
準

の
位

置
づ

け
規

制
の

た
め

の
規

格
基

準
（
M

an
da

to
ry

）
で

あ
る

か

自
主

規
格

基
準

（
V

ol
un

ta
ry

）で
あ

る
か

分
類

調
査

対
象

国
・

機
関

国
際

機
関

C
O

D
E
X

欧
州

E
U

イ
ギ

リ
ス

ス
イ

ス

オ
セ

ア
ニ

ア
オ

ー
ス

ト
ラ

リ
ア

N
Z

北
米

ア
メ

リ
カ

ア
ジ

ア
韓

国

20
11

.2
. 2

 
春

日

C
O

D
E

Xに
お

け
る

微
生

物
規

格
基

準
の

あ
る

食
品

の
分

類

食
品
分
類

適
用
箇
所

対
象
微

生
物

ナ
チ
ュ

ラ
ル
ミ
ネ
ラ

ル
ウ
ォ
ー

タ
ー

店
頭
販
売

時
*1

大
腸
菌
ま

た
は
耐

熱
性
大

腸
菌

大
腸
菌
群

数

糞
便
性
連

鎖
球
菌

緑
膿
菌

亜
硫
酸
塩

還
元
嫌

気
性
菌

水
源
・
重

要
管
理

点
(C

C
P)

*2
大

腸
菌
群

糞
便
性
連

鎖
球
菌

芽
胞
形
成

亜
硫
酸

塩
還
元

嫌
気
性

菌

緑
膿
菌

総
好
気
性

微
生
物

数

店
頭
販
売

時
*2

大
腸
菌
以

外
の
大

腸
菌
群

D
群

連
鎖

球
菌

緑
膿
菌

乳
幼
児

用
食
品

*3
乾
燥
ｺ
ｰﾃ
ｨ
ﾝｸ
ﾞ

ﾋﾞ
ｽ
ｹｯ
ﾄ類

店
頭
販
売

時
大

腸
菌
群

サ
ル
モ
ネ

ラ

乾
燥
ｲ
ﾝｽ

ﾀ
ﾝﾄ

食
品

店
頭
販
売

時
中

温
性
好

気
性
細

菌

大
腸
菌
群

サ
ル
モ
ネ

ラ

乾
燥
加
熱

後
摂
取
食
品

店
頭
販
売

時
中

温
性
好

気
性
微

生
物

大
腸
菌
群

サ
ル
モ
ネ

ラ

密
封
容
器

入
り
加

熱
処
理
食

品

店
頭
販
売

時
（

規
格
基

準
は
あ

る
が
、

個
別
の

微
生
物

の
も
の

は
な

い
）

香
辛
料

・
乾
燥

芳
香
植

物
*4

処
理
済
み

R
TE

ス

パ
イ
ス

店
頭
販
売

時
サ

ル
モ
ネ

ラ

20
11

.2
. 2

 
春

日

チ
ル

ド
ギ

ョ
ー

ザ
（
半

解
凍

）
へ

の
病

原
体

接
種

、
低

温
保

存
後

の
菌

数
の

変
化

（L
. m

on
oc

yt
og

en
es

）

123456789

1
0

0
2

4
7

14

保
存

期
間

（
日

）

菌 数 （ 対 数 ）

1
5
℃

1
0
℃

5
℃

0
℃

-
5
℃

-
1
5
℃

20
11

.2
. 2

 
春

日

コ
ー

デ
ッ

ク
ス

の
規

格
基

準

各
加

盟
国

に
適

用
さ

れ
拘

束
す

る
規

制
の

た
め

の
規

格
基

準
で

は
く
、

加
盟

各
国

に
裁

量
の

余
地

が
残

さ
れ

て
い

る
と

い
う

意
味

で
の

自
主

規
格

基
準

し
か

し
、

コ
ー

デ
ッ

ク
ス

規
格

よ
り

も
厳

し
い

規
格

を
持

つ
国

は
、

そ
の

科
学

的
根

拠
を

適
切

な
リ

ス
ク

評
価

を
用

い
て

説
明

し
な

け
れ

ば
な

ら
ず

、
そ

れ
が

認
め

ら
れ

な
い

場
合

に
は

、
W

TO
に

提
訴

さ
れ

る
こ

と
も

あ
る

。
し

た
が

っ
て

、

コ
ー

デ
ッ

ク
ス

規
格

は
、

実
質

的
に

は
国

際
規

格
と

な
っ

て
い

る
。
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春

日

新
た

に
採

択
さ

れ
た

コ
ー

デ
ッ

ク
ス

微
生

物
規

格
L.

 M
on

oc
yt

og
en

es
の

増
殖

が
起

こ
ら

な
い

食
品

の
場

合

L.
 M

on
oc

yt
og

en
es

の
増

殖
が

起
こ

る
食

品
の

場
合

乳
幼

児
用

の
フ

ォ
ロ

ー
ア

ッ
プ

粉
ミ

ル
ク

な
ら

び
に

医
療

用
粉

ミ
ル

ク
：
規

制
当

局
に

よ
る

場
合

乳
幼

児
用

の
フ

ォ
ロ

ー
ア

ッ
プ

粉
ミ

ル
ク

な
ら

び
に

医
療

用
粉

ミ
ル

ク
：

製
造

者
に

よ
る

衛
生

管
理

の
た

め
の

自
主

検
査

の
場

合

付
記

さ
れ

て
い

る
情

報
•

衛
生

的
な

製
造

が
疑

問
で

あ
る

場
合

•
試

験
（検

出
）
法

：
IS

O
番

号
な

ど
•

不
合

格
率

95
%

の
場

合
の

平
均

汚
染

濃

度
* 

な
ど

* 
Th

e 
m

ea
n 

co
nc

en
tra

tio
n 

de
te

ct
ed

 is
 1

 c
fu

 in
 2

03
4g

 (i
f t

he
 

as
su

m
ed

 s
ta

nd
ar

d 
de

vi
at

io
n 

is
 

0.
8 

an
d 

pr
ob

ab
ili

ty
of

 d
et

ec
tio

n 
is

 9
5%

) o
r 1

 c
fu

 in
 

57
7g

 ( 
(if

 th
e 

as
su

m
ed

 s
ta

nd
ar

d 
de

vi
at

io
n 

is
 0

.5
 a

nd
 p

ro
ba

bi
lit

y 
of

 
de

te
ct

io
n 

is
 9

9%
).

20
11

.2
. 2

 
春

日

E
U

に
お

け
る

食
品

の
微

生
物

規
格

基
準

：
食

品
安

全
規

格
基

準
(乳

肉
・
卵

に
関

す
る

も
の

を
中

心
と

し
て

）

食
品

分
類

 
適

用
箇
所

 
対

象
微

生
物

 
乳

幼
児
お

よ
び

特
定

医
療
目

的
の

R
TE

食
品

 
店

頭
販

売
時

 リ
ス
テ

リ
ア

 
店

頭
販

売
時

 リ
ス
テ

リ
ア

 

乳
幼

児
お

よ
び

特
定

医
療
目

的
以

外
の

R
TE

食
品

(リ
ス

テ
リ

ア
が

増
殖

可
能

な
も
の

) 

製
造

業
者

に

よ
る

直
接

の

管
理

か
ら

離

れ
る
前

 

リ
ス
テ

リ
ア

 

乳
幼

児
お

よ
び

特
定

医
療
目

的
以

外
の

R
TE

食
品

(リ
ス

テ
リ

ア
が

増
殖

不
可

能
な

) 
店

頭
販

売
時

 リ
ス
テ

リ
ア

 

生
食

用
ひ

き
肉

・
ひ

き
肉
製

品
 

店
頭
販

売
時

 サ
ル
モ

ネ
ラ

 

鶏
肉

の
調

理
喫

食
用

ひ
き
肉

・
ひ

き
肉

製
品

 
店

頭
販

売
時

 サ
ル
モ

ネ
ラ

 

鶏
肉

以
外

の
調

理
喫

食
用
ひ

き
肉

・
ひ

き
肉
製

品
 

店
頭
販

売
時

 サ
ル
モ

ネ
ラ

 
機

械
的
除

去
肉

(M
SM

) 
店

頭
販

売
時

 サ
ル
モ

ネ
ラ

 
生

食
用
肉

製
品

 
店

頭
販

売
時

 サ
ル
モ

ネ
ラ

 

鶏
肉

の
調

理
喫

食
用

肉
製
品

 
店

頭
販

売
時

 サ
ル
モ

ネ
ラ

 

ゼ
ラ

チ
ン

・
コ

ラ
ー

ゲ
ン

 
店

頭
販

売
時

 サ
ル
モ

ネ
ラ

 
生

乳
ま

た
は

低
温

殺
菌

よ
り

低
い

温
度

で
加

熱
処

理
さ

れ
た

乳
由

来
の

チ
ー

ズ
、
バ

タ
ー

お
よ

び
ク
リ

ー
ム

 
店

頭
販

売
時

 サ
ル
モ

ネ
ラ

 

粉
乳

、
粉

乳
清

 
店

頭
販

売
時

 サ
ル
モ

ネ
ラ

 
ア

イ
ス
ク

リ
ー

ム
 

店
頭
販

売
時

 サ
ル
モ

ネ
ラ

 
卵

製
品

 
店

頭
販

売
時

 サ
ル
モ

ネ
ラ

 
生

卵
を
含

む
R

TE
食

品
 

店
頭
販

売
時

 サ
ル
モ

ネ
ラ

 

 

20
11

.2
. 2

 
春

日

コ
ー

デ
ッ

ク
ス

個
別

食
品

の
微

生
物

規
格

（
一

部
)

乾
燥

ｲ
ﾝ

ｽ
ﾀ
ﾝ
ﾄ

食
品

店
頭

販
売

時

中
温

性
好

気
性

細
菌

m
=
1
03

, 
M

=
10

4
n
=
5
, 
c
=
2

IS
O

/
D

IS
 

48
3
3

大
腸

菌
群

m
<
3

＊
, 
M

=
20

n=
5,

 c
=1

IS
O

/
D

IS
 

48
3
1

サ
ル

モ
ネ

ラ
m

=0
/2

5
g

n=
60

, 
c=

0

食
品

分
類

適
用

箇
所

対
象

微
生

物
指

標
値

（
cf

u
/g

 
o
r 

m
l）

サ
ン

プ
リ

ン
グ

プ
ラ

ン
検

査
法

＊
：
m

<3
は

標
準

-3
チ

ュ
ー

ブ
M

P
N

法
で

陽
性

チ
ュ

ー
ブ

が
な

い
こ

と
を

意
味

す
る

。

20
11

.2
. 2

 
春

日

E
U

に
お

け
る

食
品

の
微

生
物

規
格

基
準

の
概

要

飲
用

水
以

外
の

食
品

に
つ

い
て

は
、

食
品

安
全

規
格

基
準

（
Fo

od
 S

af
et

y 
C

rit
er

ia
）
と

工
程

衛
生

規
格

基
準

（
Pr

oc
es

s 
hy

gi
en

e 
cr

ite
ria

）
に

分
か

れ
て

い
る

飲
用

水
以

外
の

食
品

に
関

す
る

微
生

物
規

格
基

準
は

R
eg

ul
at

io
n（

規
則

）
に

位
置

づ
け

ら
れ

て
い

る
た

め
、

加
盟

国
に

適
用

さ
れ

る
規

制
の

た
め

の
規

格
基

準
飲

用
水

に
関

す
る

微
生

物
規

格
基

準
は

D
ire

ct
iv

e
（指

令
）に

位
置

づ
け

ら
れ

て
い

る
た

め
、

加
盟

各
国

に
裁

量
の

余
地

が
残

さ
れ

て
い

る
自

主
規

格
基

準
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春

日

オ
ー

ス
ト

ラ
リ

ア
/N

Zに
お

け
る

食
品

の
微

生
物

規
格

基
準

の
概

要

オ
ー

ス
ト

ラ
リ

ア
と

N
Zで

は
同

一
の

食
品

微
生

物
規

格
基

準
が

適
用

さ
れ

て
い

る
（
FS

A
N

Zが
20

00
年

11
月

に
規

定
）

両
国

内
に

お
い

て
適

用
さ

れ
る

規
制

の
た

め
の

規
格

基
準

20
11

.2
. 2

 
春

日

オ
ー

ス
ト

ラ
リ

ア
/N

Zの
個

別
食

品
の

微
生

物
規

格
（
一

部
)

食
品

分
類

適
用

箇
所

対
象

微
生

物
指
標

値
（

cf
u/

g 
or

 
m

l）
サ
ン
プ
リ
ン
グ

プ
ラ
ン

包
装

調
理

済
み

保
存

肉
/塩

漬
肉

製
造
、

加
工
、

店
頭

販
売

時

コ
ア
グ

ラ
ー

ゼ
陽
性

ブ
ド

ウ
球
菌

m
=1

02 , 
M

=1
03

n=
5,

 c
=1

リ
ス
テ

リ
ア

0/
25

g
n=

5,
 c

=0

サ
ル
モ

ネ
ラ

0/
25

g
n=

5,
 c

=0

包
装

加
熱

処
理
済

み
肉

ペ
ー

ス
ト
、

包
装

加
熱

処
理
済

み
パ

テ

製
造
、

加
工
、

店
頭

販
売

時

リ
ス
テ

リ
ア

0/
25

g
n=

5,
 c

=0

サ
ル
モ

ネ
ラ

0/
25

g
n=

5,
 c

=0

全
て

の
非

加
熱
発

酵
ひ

き
肉

製
造
、

加
工
、

店
頭

販
売

時

コ
ア
グ

ラ
ー

ゼ
陽
性

ブ
ド

ウ
球
菌

m
=1

03 , 
M

=1
04

n=
5,

 c
=1

大
腸
菌

m
=3

.6
, M

=9
.2

n=
5,

 c
=1

サ
ル
モ

ネ
ラ

0/
25

g
n=

5,
 c

=0

20
11

.2
. 2

 
春

日

E
U

に
お

け
る

食
品

の
微

生
物

規
格

基
準

：
工

程
衛

生
規

格
基

準
(乳

肉
・
卵

に
関

す
る

も
の

を
中

心
と

し
て

）
食

品
分

類
 

適
用

箇
所

 
対

象
微

生
物

 
総

好
気

性
微

生
物

数
 

ひ
き

肉
 

製
造

工
程

終
点

 大
腸

菌
 

総
好

気
性

微
生

物
数

 
機

械
的

除
去

肉
(M

SM
) 

製
造

工
程

終
点

 大
腸

菌
 

肉
・

肉

製
品

 

肉
製

品
 

製
造

工
程

終
点

 大
腸

菌
 

低
温

殺
菌

乳
、

そ
の

他
低

温
殺

菌
乳

飲
料

製
品

 
製

造
工

程
終

点
 腸

内
細

菌
 

加
熱

処
理

さ
れ

た
乳

ま
た

は
乳

清
由

来
の

チ
ー

ズ
 
製

造
工

程
 

大
腸

菌
 

生
乳

由
来

の
チ

ー
ズ

 
製

造
工

程
 

コ
ア

グ
ラ

ー
ゼ

陽
性

ブ
ド

ウ
球

菌

低
温

殺
菌

よ
り

低
い

温
度

で
加

熱
処

理
さ

れ
た

乳

由
来

の
チ

ー
ズ

、
低

温
殺

菌
ま

た
は

そ
れ

よ
り

も

高
い

温
度

で
加

熱
処

理
さ

れ
た

乳
・

乳
清

由
来

の

熟
成

チ
ー

ズ
 

製
造

工
程

 
コ

ア
グ

ラ
ー

ゼ
陽

性
ブ

ド
ウ

球
菌

低
温

殺
菌

ま
た

は
そ

れ
よ

り
高

い
温

度
で

加
熱

処

理
さ

れ
た

乳
・

乳
清

由
来

の
非

熟
成

ソ
フ

ト
チ

ー

ズ
(ﾌ
ﾚ
ｯ
ｼ
ｭ
ﾁ
ｰｽ

ﾞ
) 

製
造

工
程

終
点

 コ
ア

グ
ラ

ー
ゼ

陽
性

ブ
ド

ウ
球

菌

生
乳

ま
た

は
低

温
殺

菌
よ

り
低

い
温

度
で

加
熱

処

理
さ

れ
た

乳
由

来
の

バ
タ

ー
お

よ
び

ク
リ

ー
ム

 
製

造
工

程
終

点
 大

腸
菌

 

腸
内

細
菌

 
粉

乳
、

粉
乳

清
 

製
造

工
程

終
点

 コ
ア

グ
ラ

ー
ゼ

陽
性

ブ
ド

ウ
球

菌

ア
イ

ス
ク

リ
ー

ム
お

よ
び

冷
凍

乳
デ

ザ
ー

ト
 

製
造

工
程

終
点

 腸
内

細
菌

 
特

定
医

療
目

的
の

6
ヶ

月
未

満
乳

児
用

の
調

合
粉

乳
お

よ
び

乾
燥

特
別

食
 

製
造

工
程

終
点

 腸
内

細
菌

 

フ
ォ

ロ
ー

ア
ッ

プ
ミ

ル
ク

粉
乳

 
製

造
工

程
終

点
 腸

内
細

菌
 

乳
製

品
 特

定
医

療
目

的
の

6
ヶ

月
未

満
乳

児
用

の
調

合
粉

乳
お

よ
び

乾
燥

特
別

食
 

製
造

工
程

終
点

 セ
レ

ウ
ス

菌
(推

定
数

) 

卵
製

品
 卵

製
品

 
製

造
工

程
終

点
 腸

内
細

菌
 

 

20
11

.2
. 2

 
春

日

オ
ー

ス
ト

ラ
リ

ア
/N

Zに
お

け
る

食
品

の
微

生
物

規
格

基
準

(乳
肉

・
卵

に
関

す
る

も
の

を
中

心
と

し
て

）
食

品
分

類
 

適
用

箇
所

 
対

象
微

生
物

 
カ

ン
ピ

ロ
バ

ク
タ

ー
 

コ
ア

グ
ラ

ー
ゼ

陽
性

ブ
ド

ウ
球

菌
 

大
腸

菌
群

 
大

腸
菌

 
リ

ス
テ

リ
ア

 
サ

ル
モ

ネ
ラ

 

非
低

温
殺

菌
乳

由
来

バ
タ

ー
 

非
低

温
殺

菌
乳

製
品

 
製

造
、

加
工

、
店

頭
販

売
時

 

一
般

生
菌

数
(S

PC
)*3

 
全

て
の

チ
ー

ズ
 

製
造

、
加

工
、

店
頭

販
売

時
 

大
腸

菌
 

リ
ス

テ
リ

ア
 

ソ
フ

ト
チ

ー
ズ

、
セ

ミ
ソ

フ
ト

チ
ー

ズ
 

製
造

、
加

工
、

店
頭

販
売

時
 

サ
ル

モ
ネ

ラ
 

リ
ス

テ
リ

ア
 

全
て

の
生

乳
チ

ー
ズ

 
製

造
、

加
工

、
店

頭
販

売
時

 
サ

ル
モ

ネ
ラ

 
生

乳
非

成
熟

チ
ー

ズ
 

製
造

、
加

工
、

店
頭

販
売

時
 

カ
ン

ピ
ロ

バ
ク

タ
ー

 
粉

乳
 

製
造

、
加

工
、

店
頭

販
売

時
 

サ
ル

モ
ネ

ラ
 

カ
ン

ピ
ロ

バ
ク

タ
ー

 
大

腸
菌

群
 

大
腸

菌
 

リ
ス

テ
リ

ア
 

サ
ル

モ
ネ

ラ
 

非
低

温
殺

菌
乳

 
製

造
、

加
工

、
店

頭
販

売
時

 

一
般

生
菌

数
(S

PC
) *

3  
コ

ア
グ

ラ
ー

ゼ
陽

性
ブ

ド
ウ

球
菌

 
リ

ス
テ

リ
ア

 
包

装
調

理
済

み
保

存
肉

/塩
漬

肉
 

製
造

、
加

工
、

店
頭

販
売

時
 

サ
ル

モ
ネ

ラ
 

リ
ス

テ
リ

ア
 

包
装

加
熱

処
理

済
み

肉
ペ

ー
ス

ト
、

 
包

装
加

熱
処

理
済

み
パ

テ
 

製
造

、
加

工
、

店
頭

販
売

時
 

サ
ル

モ
ネ

ラ
 

コ
ア

グ
ラ

ー
ゼ

陽
性

ブ
ド

ウ
球

菌
 

大
腸

菌
 

全
て

の
非

加
熱

発
酵

ひ
き

肉
 

製
造

、
加

工
、

店
頭

販
売

時
 

サ
ル

モ
ネ

ラ
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20
11

.2
. 2

 
春

日

ア
メ

リ
カ

連
邦

法
に

お
い

て
微

生
物

規
格

基
準

の
あ

る
食

品

食
品
分

類
 

適
用
箇

所
対
象
微
生

物
 

フ
レ
ッ
シ
ュ
ポ
ー

ク
ソ
ー
セ
ー

ジ
*1

 
 

サ
ル
モ
ネ
ラ

 
一
般

生
菌
数

 
A

等
級

生
乳
、
低

温
殺
菌

・超
高
温

殺
菌

・ア
セ
プ

テ
ィ
ッ
ク
製
法

で
処
理

さ
れ

る
乳
製

品
*2

 
 

体
細

胞
総
数

 
一
般

生
菌
数

 
A
等
級
低

温
殺

菌
乳

・乳
製
品

、
バ
ル

ク
出

荷
さ
れ

る
加

熱
処

理
乳

製
品

*2
 

 
大
腸

菌
群

 
A
等

級
低

温
殺

菌
濃

縮
乳
・乳

製
品

*2
 

 
大
腸

菌
群

 
A
等

級
ア
セ
プ
テ
ィ
ッ
ク
処
理
乳

・乳
製

品
*2

 
 

微
生

物
数

 
一
般

生
菌
推

定
数

A
等

級
無

脂
乳

粉
*2

 
 

大
腸

菌
群

 
A
等

級
低

温
殺

菌
濃

縮
乳
清

・乳
清

製
品

*2
 

 
大
腸

菌
群

 
A

等
級

乳
清
粉

、
A

等
級

乳
清
粉

製
品

、
A

等
級

粉
バ

タ
ー

ミ
ル

ク
、

A
等

級
粉
バ
タ
ー

ミ
ル

ク
製

品
*2

  
大
腸

菌
群

 

乾
燥

卵
*3

 
最

終
製

品
サ
ル
モ
ネ
ラ

 
凍
結

卵
*3

 
最

終
製

品
サ
ル
モ
ネ
ラ

 
液
卵

*3
 

最
終
製

品
サ
ル
モ
ネ
ラ

 
卵
白

*3
 

最
終
製

品
サ
ル
モ
ネ
ラ

 
乾
燥

卵
白

*3
 

最
終
製

品
サ
ル
モ
ネ
ラ

 
凍
結

卵
白

*3
 

最
終
製

品
サ
ル
モ
ネ
ラ

 
卵
黄

*3
 

最
終
製

品
サ
ル
モ
ネ
ラ

 
乾
燥

卵
黄

*3
 

最
終
製

品
サ
ル
モ
ネ
ラ

 
凍
結

卵
黄

*3
 

最
終
製

品
サ
ル
モ
ネ
ラ

 
容
器

入
り
飲

用
水
（
ボ
ト
ル
ド
ウ
ォ
ー
タ
ー

）
*4

 
 

大
腸

菌
群

 

 

20
11

.2
. 2

 
春

日

韓
国

に
お

け
る

食
肉

（
製

造
、

加
工

用
原

料
を

除
く
）
の

微
生

物
規

格
基

準

食
品

分
類

適
用

箇
所

対
象
微

生
物

第
2章

一
般

食
品

に
対

す
る
共

通
の
基

準
と
規

格
*2

食
肉
（
製

造
、
加

工
用
原

料
を
除
く
）

結
核

菌

炭
疽

菌

ブ
ル
セ
ラ
菌

サ
ル
モ
ネ
ラ

黄
色

ブ
ド
ウ
球

菌

腸
炎

ビ
ブ
リ
オ

ウ
エ
ル
シ
ュ
菌

リ
ス
テ
リ
ア

腸
管

出
血

性
大
腸

菌
O

15
7:

H
7

カ
ン
ピ
ロ
バ
ク
タ
ー
・
ジ
ェ
ジ
ュ
ニ

セ
レ
ウ
ス
菌

エ
ル
シ
ニ
ア

20
11

.2
. 2

 
春

日

ア
メ

リ
カ

に
お

け
る

食
品

の
微

生
物

規
格

基
準

の
概

要 連
邦

法
で

規
定

さ
れ

て
い

る
品

目
は

限
定

的
で

あ
り

、
多

く
は

州
法

で
規

定
さ

れ
て

い
る

全
国

レ
ベ

ル
の

食
品

微
生

物
規

格
基

準
と

し
て

は
、

食
品

に
係

る
民

生
品

目
記

述
票

(C
ID

: C
om

m
er

ci
al

 It
em

 
D

es
cr

ip
tio

n)
の

規
定

が
あ

る
連

邦
政

府
、

州
政

府
、

地
方

政
府

等
の

調
達

仕
様

食
品

に
係

る
C

ID
に

は
U

SD
A

が
そ

の
仕

様
を

オ
ー

ソ
ラ

イ
ズ

連
邦

法
に

規
定

さ
れ

て
い

る
微

生
物

規
格

基
準

は
R

eg
ul

at
io

n（
規

則
）
ま

た
は

FD
A

の
O

rd
in

an
ce

（
省

令
）

に
位

置
づ

け
ら

れ
て

い
る

た
め

、
ア

メ
リ

カ
国

内
に

お
い

て
適

用
さ

れ
る

規
制

の
た

め
の

規
格

基
準

C
ID

は
政

府
等

の
調

達
仕

様
で

あ
る

こ
と

か
ら

、
調

達
主

体
が

共
通

に
使

用
す

る
自

主
規

格
基

準

20
11

.2
. 2

 
春

日

韓
国

に
お

け
る

食
品

の
微

生
物

規
格

基
準

の
概

要

他
の

国
・
機

関
に

比
べ

て
多

様
な

食
品

に
つ

い
て

微
生

物
規

格
基

準
が

規
定

さ
れ

て
い

る
こ

と
が

特
徴

的

適
用

箇
所

は
不

明
で

あ
る

。

微
生

物
規

格
基

準
は

C
od

e（
法

典
）に

位
置

づ
け

ら
れ

て
い

る
た

め
、

韓
国

国
内

に
お

い
て

適
用

さ
れ

る
規

制
の

た
め

の
規

格
基

準
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20
11

.2
. 2

 
春

日

研
究

班
（
平

成
19

~2
1年

度
）
の

結
論

-1
5℃

以
下

の
流

通
が

義
務

付
け

ら
れ

、
保

存
基

準
と

成
分

規
格

の
あ

る
「
冷

凍
食

品
」
と

そ
れ

以
外

の
冷

凍
流

通
食

品
で

は
、

少
な

く
と

も
、

冷
凍

食
品

の
方

が
微

生
物

汚
染

が
多

い
と

い
う

実
態

は
な

い

冷
凍

食
品

に
の

み
、

食
材

の
内

容
を

問
わ

ず
、

汚
染

指
標

冷
凍

食
品

に
の

み
、

食
材

の
内

容
を

問
わ

ず
、

汚
染

指
標

菌
を

対
象

と
し

た
微

生
物

規
格

基
準

が
設

定
さ

れ
る

論
理

菌
を

対
象

と
し

た
微

生
物

規
格

基
準

が
設

定
さ

れ
る

論
理

的
必

然
性

は
小

さ
い

的
必

然
性

は
小

さ
い

国
際

的
に

も
説

明
の

で
き

る
微

生
物

規
格

基
準

策
定

の
理

国
際

的
に

も
説

明
の

で
き

る
微

生
物

規
格

基
準

策
定

の
理

論
を

早
急

に
構

築
す

る
必

要
が

あ
る

論
を

早
急

に
構

築
す

る
必

要
が

あ
る

コ
ー

デ
ッ

ク
ス

委
員

会
の

動
向

と
の

整
合

を
図

る
必

要
も

あ
る

FS
O

, P
O

等
の

数
的

指
標

と
微

生
物

規
格

の
関

係

微
生

物
学

的
リ

ス
ク

評
価

と
の

関
連

付
け

微
生

物
学

的
規

格
基

準
の

ガ
イ

ド
ラ

イ
ン

の
改

定

20
11

.2
. 2

 
春

日

製
品

検
査

の
意

義

G
H

P
、

H
A

C
C

P
に

よ
る

製
造

工
程

管
理

が
重

要
で

あ
り

、

微
生

物
検

査
の

効
果

は
限

定
的

で
あ

る
［
基

本
］

ど
ん

な
に

最
終

製
品

に
対

す
る

検
体

数
を

増
や

し
て

も
、

そ
の

ロ
ッ

ト
が

基
準

値
以

下
で

あ
る

こ
と

は
証

明
で

き
な

い

む
し

ろ
、

製
造

工
程

や
工

場
環

境
に

対
す

る
日

常
の

検
査

か
ら

異
常

が
わ

か
る

こ
と

が
多

い

イ
ラ

ス
ト

：
源

竜
弥

氏

20
11

.2
. 2

 
春

日

海
外

の
食

品
微

生
物

規
格

基
準

調
査

の
ま

と
め

C
od

ex
、

E
U

、
イ

ギ
リ

ス
、

ス
イ

ス
、

オ
ー

ス
ト

ラ
リ

ア
、

N
Z、

ア
メ

リ
カ

、
韓

国
を

調
査

微
生

物
規

格
基

準
の

あ
る

食
品

と
対

象
微

生
物

肉
・
肉

製
品

、
乳

・
乳

製
品

、
卵

・
卵

製
品

、
水

産
品

、
果

実
・
野

菜
、

乳
幼

児
・
特

定
医

療
目

的
の

食
品

、
飲

用
水

な
ど

、
食

品
の

材
料

に
よ

る
分

類
が

多
い

病
原

体
の

規
格

が
多

い
規

格
基

準
が

適
用

さ
れ

る
箇

所
を

明
記

し
て

い
る

国
も

あ
る

微
生

物
規

格
基

準
の

位
置

づ
け

（
拘

束
力

）
自

主
規

格
基

準
と

規
制

の
た

め
の

規
格

基
準

に
分

け
ら

れ
る

冷
凍

食
品

に
特

化
し

た
規

格
基

準
の

有
無

冷
凍

食
品

に
特

化
し

た
規

格
基

準
を

有
す

る
国

は
、

ア
メ

リ
カ

（
自

主
規

格
基

準
で

あ
る

政
府

調
達

物
資

）
と

韓
国

の
２

ヶ
国

の
み

20
11

.2
. 2

 
春

日

２
．

食
品

の
微

生
物

規
格

基
準

設
定

に
関

す
る

考
え

方
の

国
際

動
向
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20
11

.2
. 2

 
春

日

A
pp

ro
pr

ia
te

 L
ev

el
 o

f P
ro

te
ct

io
n：

A
LO

P
 

（
適

切
な

衛
生

健
康

保
護

水
準

＊
）

世
界

貿
易

機
関

（
W

TO
）に

よ
る

衛
生

お
よ

び
植

物
衛

生
に

関
す

る
協

定
（
SP

S
 協

定
）
の

中
で

定
義

加
盟

国
の

国
民

、
動

物
あ

る
い

は
植

物
の

生
命

あ
る

い
は

健
康

を
守

る
た

め
の

衛
生

あ
る

い
は

動
植

物
衛

生
対

策
に

よ
り

達
成

さ
れ

、
そ

の
国

に
よ

り
適

正
で

あ
る

と
認

め
ら

れ
る

保
護

レ
ベ

ル
（
経

済
産

業
省

訳
）

AL
O

P
 は

、
疫

学
デ

ー
タ

や
リ

ス
ク

評
価

の
結

果
と

し
て

推
定

さ
れ

る
単

位
人

口
当

た
り

の
年

間
発

症
数

な
ど

、
客

観
的

に
理

解
で

き
る

数
値

と
し

て
表

現
さ

れ
る

加
盟

各
国

は
そ

れ
ぞ

れ
A

LO
P

 を
設

定
す

る
こ

と
が

で
き

、
そ

の
値

は
輸

入
食

品
に

対
し

て
も

適
用

さ
れ

る
こ

と
か

ら
、

輸
入

国
は

輸
出

国
か

ら
の

照
会

に
対

し
、

自
国

の
A

LO
P

 設
定

根
拠

を
十

分
に

説
明

し
な

け
れ

ば
な

ら
な

い

*食
品

に
よ

り
媒

介
さ

れ
る

微
生

物
に

関
す

る
食

品
健

康
影

響
評

価
指

針
（
食

品
安

全
委

員
会

）
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.2
. 2

 
春

日

P
er

fo
rm

an
ce

 O
bj

ec
tiv

e：
P

O
（
達

成
目

標
値

）

コ
ー

デ
ッ

ク
ス

委
員

会
に

よ
る

定
義

「
FS

O
 及

び
適

用
可

能
な

場
合

に
は

A
LO

P
 を

満

た
す

よ
う

に
、

フ
ー

ド
チ

ェ
ー

ン
の

そ
れ

ぞ
れ

の
段

階
で

許
容

さ
れ

る
最

大
の

汚
染

頻
度

又
は

濃
度

（
仮

訳
）

＊
」

食
品

に
よ

り
媒

介
さ

れ
る

微
生

物
に

関
す

る
食

品
健

康
影

響
評

価
指

針
（
食

品
安

全
委

員
会

）

20
11

.2
. 2

 
春

日

M
ic

ro
bi

ol
og

ic
al

 C
rit

er
io

n:
M

C
 

（
微

生
物

規
格

）
の

設
定

製
造

履
歴

の
情

報
が

入
手

で
き

な
い

場
合

製
造

過
程

や
環

境
の

検
査

が
、

工
程

管
理

の
不

備
や

製
品

の
汚

染
の

可
能

性
を

示
す

場
合

な
ど

に
は

、
製

品
の

検
査

が
必

要
そ

の
場

合
、

検
査

の
た

め
の

規
格

基
準

は
、

科
学

的
根

拠
に

基
づ

か
な

け
れ

ば
な

ら
な

い
微

生
物

学
的

リ
ス

ク
ア

セ
ス

メ
ン

ト
の

利
用

が
可

能
で

あ
れ

ば
そ

れ
を

活
用

す
る

衛
生

指
標

菌
は

、
製

造
工

程
の

自
主

管
理

の
た

め
に

有
効

微
生

物
汚

染
の

不
均

一
性

や
規

格
基

準
の

統
計

学
的

根
拠

に
つ

い
て

の
理

解
が

不
可

欠

20
11

.2
. 2

 
春

日

Fo
od

 S
af

et
y 

O
bj

ec
tiv

e：
FS

O
（
摂

食
時

安
全

目
標

値
）

コ
ー

デ
ッ

ク
ス

委
員

会
に

よ
る

定
義

「
消

費
時

点
で

の
食

品
中

の
ハ

ザ
ー

ド
の

汚
染

頻
度

と
濃

度
で

あ
っ

て
、

そ
の

食
品

を
摂

食
し

た
結

果
と

し
て

の
健

康
被

害
が

A
LO

P
 を

超
え

な
い

最
大

値

（仮
訳

）
＊

」

食
品

に
よ

り
媒

介
さ

れ
る

微
生

物
に

関
す

る
食

品
健

康
影

響
評

価
指

針
（
食

品
安

全
委

員
会

）
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春

日
IC

M
S

Fな
ら

び
に

源
竜

弥
氏

20
11
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春

日

M
ic

ro
bi

ol
og

ic
al

 C
rit

er
io

n(
C

A
C

/G
L 

21
–1

99
7)

意
味

:食
品

製
品

あ
る

い
は

あ
る

ロ
ッ

ト
の

合
否

を
規

定
す

る
も

の
。

特
定

の
試

験
法

と
サ

ン
プ

リ
ン

グ
プ

ラ
ン

の
使

用
条

件
下

で
認

め
ら

れ
る

微
生

物
濃

度
と

汚
染

頻
度

構
成

要
素

:
対

象
と

す
る

微
生

物
（
毒

素
）

サ
ン

プ
リ

ン
グ

プ
ラ

ン
（
二

階
級

法
・
三

階
級

法
、

1ロ
ッ

ト
か

ら
採

取
す

る
サ

ン
プ

ル
数

n、
基

準
値

を
超

え
て

も
許

容
さ

れ
る

サ
ン

プ
ル

数
c）

検
査

単
位

基
準

値
m

, M
試

験
（
検

出
）
法

コ
ー

デ
ッ

ク
ス

食
品

衛
生

部
会

に
お

い
て

、
M

C
見

直
し

の
新

規
作

業
が

決
定

（
20

09
年

）
20

10
年

よ
り

作
業

開
始

：
フ

ィ
ン

ラ
ン

ド
と

日
本

が
共

同
議

長

20
10

年
5月

に
東

京
で

作
業

部
会

、
各

国
な

ら
び

に
IC

M
S

Fが
作

業
文

書
原

案
を

作
成

中

20
11

.2
. 2

 
春

日
IC

M
S

Fな
ら

び
に

源
竜

弥
氏

X
X

 c
fh

/g
A

LO
P

A
LO

P

20
11

.2
. 2

 
春

日

リ
ス

ク

消
費

以
前

の
ハ

ザ
ー

ド
汚

染
に

関
す

る
目

消
費

以
前

の
ハ

ザ
ー

ド
汚

染
に

関
す

る
目

標
値

を
設

定
す

る
標

値
を

設
定

す
る

◆◆
摂

食
時

点
の

食
品

中
の

摂
食

時
点

の
食

品
中

の
危

害
要

因
の

危
害

要
因

の
汚

染
頻

度
と

濃
度

汚
染

頻
度

と
濃

度
◆◆

AL
O

P
AL

O
P

を
満

た
す

最
大

値
を

満
た

す
最

大
値

適
切

な
衛

生
健

康
保

護
水

準
適

切
な

衛
生

健
康

保
護

水
準

微
生

物
規

格
M

C
で

確
認

イ
ラ

ス
ト

：
源

竜
弥

氏
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春

日

今
後

の
微

生
物

規
格

基
準

に
お

い
て

考
慮

が
必

要
と

思
わ

れ
る

要
素

規
格

基
準

を
適

用
し

よ
う

と
す

る
食

品
（
群

）
の

決
め

方
分

類
の

考
え

方
（
容

器
包

装
、

冷
凍

食
品

、
弁

当
・
惣

材
ほ

か
vs

食
肉

・
食

肉
製

品
、

魚
介

類
ほ

か
）

規
格

基
準

を
適

用
し

よ
う

と
す

る
段

階
フ

ー
ド

チ
ェ

ー
ン

に
お

け
る

段
階

（
製

造
工

場
出

荷
時

、
小

売
段

階
、

輸
入

検
疫

な
ど

）

規
格

基
準

の
設

定
の

目
的

食
品

安
全

の
規

格
基

準
で

あ
る

か
、

工
程

管
理

の
た

め
の

も
の

で
あ

る
か

規
制

の
た

め
で

あ
る

か
、

自
主

管
理

の
た

め
か

規
格

基
準

に
使

用
す

る
微

生
物

病
原

体
で

あ
る

か
、

衛
生

指
標

菌
で

あ
る

か
病

原
体

、
衛

生
指

標
菌

そ
れ

ぞ
れ

の
場

合
に

考
慮

す
べ

き
統

計
学

的
要

素

新
規

研
究

班
の

開
始

「
冷

凍
食

品
の

安
全

性
確

保
の

た
め

の
微

生
物

規
格

基
準

設
定

に
関

す
る

研
究

」
（
平

成
22

~2
4年

度
）



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /SyntheticBoldness 1.00
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName (http://www.color.org)
  /PDFXTrapped /Unknown

  /Description <<
    /ENU (Use these settings to create PDF documents with higher image resolution for high quality pre-press printing. The PDF documents can be opened with Acrobat and Reader 5.0 and later. These settings require font embedding.)
    /JPN <FEFF3053306e8a2d5b9a306f30019ad889e350cf5ea6753b50cf3092542b308030d730ea30d730ec30b9537052377528306e00200050004400460020658766f830924f5c62103059308b3068304d306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103057305f00200050004400460020658766f8306f0020004100630072006f0062006100740020304a30883073002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d30678868793a3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /FRA <>
    /DEU <>
    /PTB <>
    /DAN <>
    /NLD <>
    /ESP <>
    /SUO <>
    /ITA <>
    /NOR <>
    /SVE <>
    /KOR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe7f6e521b5efa76840020005000440046002065876863ff0c5c065305542b66f49ad8768456fe50cf52068fa87387ff0c4ee575284e8e9ad88d2891cf76845370524d6253537030028be5002000500044004600206587686353ef4ee54f7f752800200020004100630072006f00620061007400204e0e002000520065006100640065007200200035002e00300020548c66f49ad87248672c62535f0030028fd94e9b8bbe7f6e89816c425d4c51655b574f533002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d5b9a5efa7acb76840020005000440046002065874ef65305542b8f039ad876845f7150cf89e367905ea6ff0c9069752865bc9ad854c18cea76845370524d521753703002005000440046002065874ef653ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000520065006100640065007200200035002e0030002053ca66f465b07248672c4f86958b555f300290194e9b8a2d5b9a89816c425d4c51655b57578b3002>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


